PASTA CON JAMONES Y NATA

170gr de macarron rallado vegetal

150gr de jamodn serrano en tacos

150gr de jamon cocido en tacos (o pavo)
200ml de nata

1 cucharada de aceite

Queso rallado

Cocer la pasta (sin sal, porgue con la sal del jamoén es
suficiente).

Sofreir en una sartén los jamones 5min, y agregar la nata y
el queso rallado.

Dejar al fuego hasta que espese.

Mezclar con la pasta y servir.



